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	SVEUČILIŠTE U RIJECI - MEDICINSKI FAKULTET
SVEUČILIŠNI STUDIJ DIPLOMIRANIH SANITARNIH INŽENJERA



	Predmet: 
	SUSTAVI SIGURNOSTI HRANE

	Studij:
	Diplomski sveučilišni studij sanitarnog inženjerstva

	Godina studija: 
	1.

	Voditelj predmeta:
	dr. sc. Olivera Koprivnjak, izv. prof.


IZVEDBENI NASTAVNI PLAN za akademsku godinu 2011./2012.

trimestar__3.___
	Datum
	Vrijeme održavanja
	Predavanja


	Vježbe Seminari 
	Dvorana
	Nastavnik/

suradnik

	02.05.2012.
	08:15 – 13:00
	P1, P2, P3
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak
mr. Saša Šušnić, predavač

	03.05.2012.
	08:15 – 13:00
	P4, P5
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak 

	04.05.2012.
	08:15 – 13:00
	P6
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak
mr. Saša Šušnić, predavač

	07.05.2012.
	08:15 – 13:00
	P7 - P10
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak
mr. Saša Šušnić, predavač

	08.05.2012.
	08:15 – 13:00
	P11 - P14
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	09.05.2012.
	08:15 – 13:00
	P15 - P19
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	10.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	V2
	Pekara PIK Rijeka
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak
mr. Saša Šušnić, predavač

	11.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	V3 
	Studentska menza Trsat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak
mr. Saša Šušnić, predavač

	14.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	V1
	Cambierijeva 2, II. kat 
	mr. Saša Šušnić, predavač

	15.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	S1
	Cambierijeva 2, II. kat
	mr. Saša Šušnić, predavač

	16.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	S2
	Cambierijeva 2, II. kat
	mr. Saša Šušnić, predavač

	17.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	S3
	Cambierijeva 2, II. kat
	mr. Saša Šušnić, predavač

	18.05.2012.
	08:15 – 13:00
	
	S4
	Cambierijeva 2, II. kat
	mr. Saša Šušnić, predavač

	
	
	
	
	
	


Ispitni termini: 
21.05.2012. od 09:00 – 10:30
29.06.2012. od 09:00 – 10:30
10.07.2012. od 09:00 – 10:30
12.09.2012. od 09:00 – 10:30
Predavanja
	
	Tema predavanja
	broj sati nastave

	P1
	Standardi kvalitete i sigurnosti hrane
	3

	P2
	Definicija i razvoj sustava sigurnosti hrane
	1

	P3
	Zakonski propisi iz područja sigurnosti hrane 
	1

	P4
	Nedostaci tradicionalnog pristupa osiguranju sigurnosti hrane i prednosti primjene sustava upravljanja sigurnošću hranom
	1

	P5
	Dobra proizvodna praksa kao preduvjet za uspostavu sustava upravljanja sigurnošću hrane
	4

	P6
	Dobra higijenska praksa kao preduvjet za uspostavu sustava upravljanja sigurnošću hrane
	5

	P7
	Analiza rizika
	2

	P8
	Identificiranje kritičnih kontrolnih točaka (KKT)
	1

	P9
	Definiranje kritičnih granica (parametara) na KKT
	1

	P10
	Planiranje monitoringa na KKT 
	1

	P11
	Utvrđivanje optimalnih korektivnih mjera
	1

	P12
	Oblikovanje potrebne dokumentacije i zapisa
	1

	P13
	Verificiranje sustava
	1

	P14
	Izrada HACCP studije
	2

	P15
	Specifičnosti primjene HACCP-a u prehrambenoj industriji 
	1

	P16
	Specifičnosti primjene HACCP-a u vodoopskrbi
	1

	P17
	Specifičnosti primjene HACCP-a u trgovini i maloprodaji
	1

	P18
	Specifičnosti primjene HACCP-a u ugostiteljstvu i kolektivnoj prehrani
	1

	P19
	Korelacija HACCP sustava sa sustavima osiguranja kvalitete
	1

	
	Ukupno sati predavanja
	30


Vježbe

	
	Tema vježbe
	broj sati nastave

	V1
	Izrada HACCP plana
	5

	V2
	Primjena HACCP sustava u prehrambenoj industriji 
	5

	V3
	Primjena HACCP sustava u ugostiteljstvu 
	5

	
	Ukupno sati vježbe
	15


Seminari

	
	Tema seminara
	broj sati nastave

	S1
	Odaziv na izvanredne situacije
	5

	S2
	Audit HACCP sustava
	5

	S3
	Preventivne i korektivne radnje
	5

	
	Ukupno sati seminara
	15
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