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	SVEUČILIŠTE U RIJECI - MEDICINSKI FAKULTET
SVEUČILIŠNI STUDIJ SANITARNOG INŽENJERSTVA


	Predmet: 
	EKOLOŠKI PROIZVEDENA HRANA

	Studij:
	Diplomski sveučilišni studij sanitarnog inženjerstva

	Godina studija: 
	2.

	Voditelj predmeta:
	dr. sc. Olivera Koprivnjak, izv. prof.


IZVEDBENI NASTAVNI PLAN za akademsku godinu 2011./2012.

trimestar__1.___

	Datum
	Vrijeme održavanja
	Predavanja


	Vježbe Seminari 
	Dvorana
	Nastavnik/

suradnik

	31.10.2011.
	09:00 – 09:45
	P1
	
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić 
prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	
	10:00 – 12:00
	P2
	
	
	

	02.11.2011.
	09:00 – 12:00
	P3
	
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić 
prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	03.11.2011.
	09:00 – 12:00
	P4
	
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić 
prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	04.11.2011.
	09:00 – 12:00
	P5
	
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić 
prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	07.11.2011.
	09:00 – 12:00
	P6
	
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić 
prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	08.11.2011.
	09:00 – 12:00
	
	S1
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić

	09.11.2011.
	09:00 – 12:00
	
	S2
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić

	10.11.2011.
	09:00 – 12:00
	
	S3
	Cambijerijeva 2, II kat
	mr. sc. D. Lušić

	11.11.2011.
	09:00 – 15:00
	
	S4
	Proizvodni objekt
	mr. sc. D. Lušić


Ispitni termini

18.11.2011. od 10:15 – 12:00 - Predavaonica 4
02.12.2011. od 09:00 – 10:30 - Predavaonica 4
04.07.2012. od 09:00 – 10:30
12.09.2012. od 11:00 – 12:30
Predavanja
	
	Tema predavanja
	broj sati nastave

	P1
	Uvodno predavanje
	1

	P2
	Uvod u osnovne principe ekološke proizvodnje hrane
	2

	P3
	Europska i hrvatska zakonska regulativa u proizvodnji i preradi, te stavljanja na tržište ekološki proizvedene hrane. Osnovni elementi proizvodnje (izbor sorte/pasmine, kontrola bolesti i štetnika, uvjeti uzgoja) skladištenja, načini prerade, pakiranja i prezentiranja eko-hrane.
	3

	P4
	Osnove ekološke proizvodnje žitarica, voća i povrća. Osnove ekološke proizvodnje pekarskih, brašneno-konditorskih proizvoda i tjesteničarskih proizvoda. Osnove ekološke proizvodnje voćnih sokova i voćnih prerađevina. 
	3

	P5
	Osnove ekološke proizvodnja meda, mesa, ribe, mlijeka i mliječnih proizvoda.
	3

	P6
	Osnovni principi stručnog nadzora i certifikacije ekoloških poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda. Prehrambena vrijednost ekološki proizvedene hrane.
	3

	
	Ukupno sati predavanja
	15


Seminari
	
	Tema seminara
	broj sati nastave

	S1
	Seminar – tematski 1
	3

	S2
	Seminar – tematski 2
	3

	S3
	Seminar – tematski 3
	3

	S4
	Seminar - Praktični
	6

	
	Ukupno sati seminara
	15
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