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	SVEUČILIŠTE U RIJECI - MEDICINSKI FAKULTET
SVEUČILIŠNI STUDIJ DIPLOMIRANIH SANITARNIH INŽENJERA



	Predmet: 
	MIKROBIOLOGIJA HRANE

	Studij:
	STUDIJ ZA SANITARNO INŽENJERSTVO

	Godina studija: 
	3. GOD.

	Voditelj predmeta:
	Prof.dr.sc. Marina Šantić, dipl.san.ing.


IZVEDBENI NASTAVNI PLAN za akademsku godinu 2011./2012.

trimestar   I
	Datum
	Vrijeme održavanja
	Predavanja


	Vježbe Seminari 
	Dvorana
	Nastavnik/

suradnik

	03.10.2011.
	15-18
	P 1,2,3 Uvod u mikrobiologiju namirnica; Hrana kao supstrat za mikroorganizme; Osnovni principi čuvanja hrane
	
	Dvorana 1
	Prof.dr.sc. M. Šantić

	04.10.2011.
	12-13
	
	S1
Mikroorganizmi u hrani (bakterije, virusi i gljive)
	1

	Prof.dr.sc. M. Šantić

	
	13,15-15,30


	
	V1 (gr.1)

Mikrobiološka čistoća i metode njenog određivanja I.dio
	Zavod za mikrobiologiju


	M. Ožanič, dipl.san.ing.



	
	15,30-17,45 
	
	 V 1 (gr.2)
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	05.10.2011.
	12-13


	
	S2 Parametri koji utječu na rast, preživljavanje i ugibanje mikroba u namirnicama 
	1
	Prof.dr.sc. M. Šantić


	
	13,15-14,45


	
	V2 (gr.1)

Mikrobiološka čistoća i metode njenog određivanja II.dio
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing

	
	14,45-16,15 
	
	V2 (gr.2)
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	06.10.2011.
	12-13


	
	S3 Čuvanje hrane na niskim i visokim temperaturama, isušivanjem i ozračivanjem


	1
	Prof.dr.sc. M. Šantić

	
	13,15-14,45
	
	V3 (gr.2)

Mikrobiološka čistoća i metode njenog određivanja III. dio
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing


	
	14,45-16,15 
	
	V3 (gr.1)
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing

	10.10.2011.
	12-14


	P 4,5 Protokoli za osiguranje kvalitete hrane; HACCP


	
	1
	Prof.dr.sc. M.Šantić

	
	14-15
	
	S4 Čuvanje hrane kemijskim sredstvima
	Dvorana 1
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	11.10.2011.
	12-14


	P 6,7 Mikrobiologija mlijeka i mliječnih proizvoda; Mikrobiologija mesa i mesnih proizvoda


	
	1
	Prof.dr.sc.M.Šantić


	
	14-16
	
	S 5,6 Kontrola mikrobiološke kakvoće namirnica; Mikrobno kvarenje mlijeka i mliječnih proizvoda
	1
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	12.10.2011.
	12,15-14,30

	
	V4 (gr.1)

Mikrobiološka ispravnost mlijeka i mliječnih proizvoda I.dio
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing.

	
	14,30-16,45
	
	V4 (gr.2)
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	13.10.2011.
	12-13
	
	S7 Mikrobno kvarenje mesa i mesnih proizvoda
	 1
	Prof.dr.sc.M.Šantić

	
	13,15-14,45
	
	V5 (gr.2) 

Mikrobiološka ispravnost mlijeka i mliječnih proizvoda II.dio
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	
	14,45-16,15 
	
	V5 (gr.1)
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing.

	14.10.2011.
	11-12
	
	S8 Mikrobno kvarenje jaja i proizvoda od jaja
	1
	Prof.dr.sc.M.Šantić

	
	12,15-13,45
	
	V6 (gr.2)

Mikrobiološka ispravnost mlijeka i mliječnih proizvoda III. dio
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing

	
	13,45-15,15
	
	V6 (gr.1)
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing.

	17.10.2011.
	12-15
	P 8,9,10 Mikrobiologija jaja i proizvoda od jaja; Mikrobiologija riba i plodova mora; Mikrobiologija žitarica i šećera
	
	1
	Prof.dr. sc.M.Šantić

	18.10.2011.
	12-14


	P11,12 Mikrobiologija voća i povrća; Fermentirana hrana 
	
	1
	Prof.dr. sc.M.Šantić

	
	14-15
	
	S9 Mikrobno kvarenje riba i plodova mora
	1
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing


	19.10.2011.
	12,15-14,30


	
	V7 (gr.2) 

Mikrobiološka ispravnost mesa i mesnih proizvoda I. dio
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing



	
	14,30-16,45
	
	V7 (gr.1)
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing

	20.10.2011.
	12-14
	
	S10,11 Mikrobno kvarenje žitarica i šećera; Mikrobno kvarenje voća i povrća 
	           1
	Prof.dr.sc. M.Šantić

	21.10.2011.
	14-16,30


	
	V8 (gr.1) 

Mikrobiološka ispravnost mesa i mesnih proizvoda II. dio
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing. 

	
	16,30-18,45
	
	V8 (gr.2)
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing



	24.10.2011.
	14-17

	P 13,14,15 
Starter kulture; Mikroorganizmi i industrijski procesi; Trovanja hranom
	
	Cambierieva
	Prof.dr. sc.M.Šantić

	25.10.2011.
	14-16,30
	
	V9 (gr.2)

Mikrobiološka ispravnost ostalih namirnica I. dio
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing



	
	16,30-18,45
	
	V9 (gr.1)
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanič, dipl.san.ing

	26.10.2011.
	14-17
	
	S12,13,14 Mikrobno kvarenje ostalih namirnica; Namirnice i enzimi proizvedeni od mikroorganizama; Bakterijske bolesti koje se prenose hranom
	1
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing


	27.10.2011.
	14-15

	
	S15 Ostali mikroorganizmi koji se prenose hranom
	6
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing


	
	15-17,30
	
	V10 (gr.1)

Mikrobiološka ispravnost ostalih namirnica II. dio
	Zavod za mikrobiologiju
	Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing


	
	17,30-19,45
	
	V10 (gr.2)
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanić, dipl.san.ing.

	28.10.2011.
	14-18
	
	V 11 - ZAVRŠNA VJEŽBA
	Zavod za mikrobiologiju
	M. Ožanić, dipl.san.ing.

Dr.sc. I. Gobin, dipl.san.ing


ISPITNI ROKOVI:
3.11.2011.




16.12.2011.




4.09.2012.

Predavanja
	
	Tema predavanja
	broj sati nastave

	P1 
	Uvod u mikrobiologiju namirnica
	1

	P2
	Hrana kao supstrat za mikroorganizme
	1

	P3
	Osnovni principi čuvanja hrane
	1

	P4
	Protokoli za osiguranje kvalitete hrane
	1

	P5
	HACCP
	1

	P6
	Mikrobiologija mlijeka i mliječnih proizvoda
	1

	P7
	Mikrobiologija mesa i mesnih proizvoda
	1

	P8
	Mikrobiologija jaja i proizvoda od jaja
	1

	P9
	Mikrobiologija riba i plodova mora
	1

	P10
	Mikrobiologija žitarica i šećera
	1

	P11
	Mikrobiologija voća i povrća
	1

	P12
	Fermentirana hrana
	1

	P13
	Starter kulture
	1

	P14
	Mikroorganizmi i industrijski procesi
	1

	P15
	Trovanja hranom
	1

	
	Ukupno sati predavanja
	15


Vježbe

	
	Tema vježbe
	broj sati nastave

	V1
	Mikrobiološka čistoća i metode njenog određivanja I. dio
	3

	V2
	Mikrobiološka čistoća i metode njenog određivanja II. dio
	2

	V3
	Mikrobiološka čistoća i metode njenog određivanja III. dio
	2

	V4
	Mikrobiološka ispravnost mlijeka i mliječnih proizvoda I dio.
	3

	V5
	Mikrobiološka ispravnost mlijeka i mliječnih proizvoda II dio.
	2

	V6
	Mikrobiološka ispravnost mlijeka i mliječnih proizvoda III dio.
	2

	V7
	Mikrobiološka ispravnost mesa i mesnih proizvoda I dio
	3

	V8
	Mikrobiološka ispravnost mesa i mesnih proizvoda II dio
	3

	V9
	Mikrobiološka ispravnost ostalih namirnica I dio
	3

	V10
	Mikrobiološka ispravnost ostalih namirnica II dio
	3

	V11
	Završna vježba
	4

	
	Ukupno sati vježbe
	30


Seminari

	
	Tema seminara
	broj sati nastave

	S1
	Mikroorganizmi u hrani (bakterije, virusi i gljive)
	1

	S2
	Parametri koji utječu na rast, preživljavanje i ugibanje mikroba u namirnicama
	1

	S3
	Čuvanje hrane na niskim i visokim temperaturama, isušivanjem i ozračivanjem
	1

	S4
	Čuvanje hrane kemijskim sredstvima
	1

	S5
	Kontrola mikrobiološke kakvoće namirnica
	1

	S6
	Mikrobno kvarenje mlijeka i mliječnih proizvoda
	1

	S7
	Mikrobno kvarenje mesa i mesnih proizvoda
	1

	S8
	Mikrobno kvarenje jaja i proizvoda od jaja
	1

	S9
	Mikrobno kvarenje riba i plodova mora
	1

	S10
	Mikrobno kvarenje žitarica i šećera
	1

	S11
	Mikrobno kvarenje voća i povrća
	1

	S12
	Mikrobno kvarenje ostalih namirnica
	1

	S13
	Namirnice i enzimi proizvedeni od mikroorganizama
	1

	S14
	Bakterijske bolesti koje se prenose hranom
	1

	S15
	Ostali mikroorganizmi koji se prenose hranom
	1

	
	Ukupno sati seminara
	15
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