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	SVEUČILIŠTE U RIJECI - MEDICINSKI FAKULTET
SVEUČILIŠNI STUDIJ DIPLOMIRANIH SANITARNIH INŽENJERA



	Predmet: 
	UVOD U PREHRAMBENE TEHNOLOGIJE

	Studij:
	Preddiplomski sveučilišni studij sanitarnog inženjerstva

	Godina studija: 
	3.

	Voditelj predmeta:
	dr. sc. Olivera Koprivnjak, izv. prof.


IZVEDBENI NASTAVNI PLAN za akademsku godinu 2011./2012.

trimestar__3.___
	Datum
	Vrijeme održavanja
	Predavanja


	Vježbe Seminari 
	Dvorana
	Nastavnik/

suradnik

	10.04.2012.
	08:15 – 12:15
	P1, P2, P3
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	11.04.2012.
	08:15 – 12:15
	P4, P5
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak 

	16.04.2012.
	08:15 – 12:15
	P6, P7, P8
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	17.04.2012.
	08:15 – 12:15
	P9, P10
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	18.04.2012.
	08:15 – 12:15
	P11- P14
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	23.04.2012.
	08:15 – 12:15
	P15, P16
	
	Cambierijeva 2, II. kat
	prof. dr. sc. O. Koprivnjak

	24.04.2012.
	08:15 – 11:15
	
	S1, S2, S3
	Cambierijeva 2, II. kat
	Valerija Majetić, dipl. ing.

	25.04.2012.
	08:15 – 11:15
	
	S4, S5, S6
	Cambierijeva 2, II. kat
	Valerija Majetić, dipl. ing.


Ispitni rokovi:

02.05.2012. UPT
13:30 – 15:00
18.06.2012. UPT
09:00 – 10:30
17.09.2012. UPT
09:00 – 10:30
Predavanja
	
	Tema predavanja
	broj sati nastave

	P1
	Uvodno predavanje
	1

	P2
	Definicija hrane; Zdravstvena ispravnost hrane
	1

	P3
	Kvaliteta hrane (nutritivna vrijednost, senzorska svojstva, trajnost, autentičnost)
	2

	P4
	Senzorske analize u provjeri kvalitete hrane
	2

	P5
	Masti u hrani - određivanje količine, kvalitete i autentičnosti 
	2

	P6
	Bjelančevine u hrani - određivanje količine, sastava i autentičnosti 
	2

	P7
	Ugljikohidrati u hrani – određivanje količine
	1

	P8
	Ugljikohidrati u hrani – određivanje sastava
	1

	P9
	Aktivitet vode i udio vode u hrani
	2

	P10
	Termička sterilizacija i pasterizacija hrane
	2

	P11
	Hlađenje i primjena modificirane atmosfere 
	1

	P12
	Zamrzavanje hrane
	1

	P13
	Sušenje i koncentriranje hrane
	1

	P14
	Biološko i kemijsko konzerviranje hrane
	1

	P15
	Štetne tvari u hrani nastale tijekom prerade i distribucije
	2

	P16
	Osiguranje zdravstvene ispravnosti hrane tijekom prerade i distribucije
	2

	
	Ukupno sati predavanja
	24


Seminari

	
	Tema seminara
	broj sati nastave

	S1
	Obrada hrane ultrazvukom
	1

	S2
	Obrada hrane pulsirajućim el. poljem
	1

	S3
	Obrada hrane omskim zagrijavanjem
	1

	S4
	Obrada hrane svjetlom jakog intenziteta
	1

	S5
	Obrada hrane visokim tlakovima
	1

	S6
	Primjena ionizirajućeg zračenja u obradi hrane
	1

	
	Ukupno sati seminara
	6
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